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Menüplan Restaurant Neumünsterallee  
19. – 23. Oktober 2026 
 Tagesmenü   Vegetarisch   Tageshit     Suppe Preis 1.80 / 2.60 
Preis CHF 8.50 / 13.50*  Preis CHF 8.50 / 13.50*  Preis variabel *   Dessert Preis 2.20 / 3.10     

 
Montag Ofenfleischkäse mit Senfrahmsauce  Tofubraten mit Senfrahmsauce  Slooy Joe mit Kartoffelsalat  Schwarze Bohnensuppe mit Tortillias 
 Kartoffelstock   Kartoffelstock        *** 
 Marktgemüse   Marktgemüse       Berliner 
 
Dienstag  Schlemmerfilet Bordelaise   Tofuragout mit Schnittlauchsauce Knuspriger Schweinebauch  *** 
  Pilaw Reis mit Erbsen   Pilaw Reis mit Erbsen   BBQ Sauce 
  Ratatouille    Ratatouille    Süsskartoffelfrites 
         Coleslaw mit Mohn   Sacherschnitte 
 
Mittwoch    Wiener Backhendl    Tofu im Knuspermantel  Bündner Pizokl mit Käse und Gemüse *** 
 Bratkartoffeln    Bratkartoffeln   Menüsalat 
 Lauch    Lauch        Limetten Kokoscreme 
 
Donnerstag Rindsgeschnetzeltes   Sautierter Paneer   Spanische Omelette   Maroni Mandelsuppe 
   Bulgur mit Petersilie   Bulgur mit Petersilie   Tomatensalsa   *** 
   Auberginen Zucchettigemüse  Auberginen Zucchettigemüse  Menüsalat    Fruchtknödel mit Vanillesauce 
   
Freitag        Schweinssteak    Vegi Soja Täschli    Gemüsequiche mit Taleggio  *** 
  Polenta Gnocchi   Polenta Gnocchi   oder Apfelwähe    
                    Broccoli    Broccoli 
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Alle Praktikantinnen und Praktikanten, Lernenden sowie Studierenden der verschiedenen Berufsausbildungen in der PUK profitieren von einer                                                                
Vergünstigung von 50% auf den externen Preis auf eine Auswahl von Mahlzeiten und Getränken die Produkte sind mit einem * bezeichnet.                                                                     

Siehe dazu auch den Preisaushang im Restaurant. 


