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Menüplan Restaurant Neumünsterallee 
09. – 13. November  
Tagesmenü   Vegetarisch   Tagesshit     Suppe Preis 1.80 / 2.60 
Preis CHF 8.50 / 13.50*  Preis CHF 8.50 / 13.50*  Preis variabel *   Dessert Preis 2.20 / 3.10     

 
Montag Pouletragout mit Orangensauce   Sojageschnetzeltes mit Orangensauce  Frühlingsrolle mit Salat vom Buffet Reissuppe mit Granatapfel  
 Cous Cous    Cous Cous        *** 
 Bohnengemüse    Bohnengemüse       Schwedenschnitte  
 
Dienstag  Rindfleisch Lasagne   Vegi Lasagne mit Menüsalat  Saiblingsfilet mit Kräuterrahmsauce *** 
  Menüsalat        Salzkartoffeln und Fenchel  Zitronentörtchen 
 
Mittwoch    Hamburger mit Bun   Vegi Burger mit Bun   Entenschenkel   *** 
  Karoffelschnitze    Kartoffelschnitze    Semmelknödel  
  Peperoni süss sauer   Peperoni süss sauer    Rotkraut     
 
Donnerstag Rindsgeschnetzteltes an Currysauce Linsencurry   Backhendel oder VEGI Nuggets  Klare Gemüsesuppe  
   Jasminreis   Jasminreis    Pommes frites   *** 
   Wokgemüse   Wokgemüse   Menüsalat    Toblerone Muffin 
    
Freitag        Adrio mit Senfrahmsauce  Vegibrätling   Röstitaschen mit Frischkäse   Zwetschgen Aprikosenwähe  
  Penne     Penne    Salat vom Buffet 
  Erbsen Karottengemüse  Erbsen Karottengemüse 
 
 

Alle Praktikantinnen und Praktikanten, Lernenden sowie Studierenden der verschiedenen Berufsausbildungen in der PUK profitieren von einer                                                                
Vergünstigung von 50% auf den externen Preis auf eine Auswahl von Mahlzeiten und Getränken die Produkte sind mit einem * bezeichnet.                                                                     

Siehe dazu auch den Preisaushang im Restaurant. 


