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Menüplan Restaurant Neumünsterallee 
14. – 18. September  
Tagesmenü *   Vegetarisch *   Tagesshit  *   Suppe Preis 1.80 / 2.60 
Preis CHF 8.50 / 13.50   Preis CHF 8.50 / 13.50   Preis variabel   Dessert Preis 2.20 / 3.10     

 
Montag   Kalbspojarki mit Rahmsauce   Erbsen Brätling mit Rahmsauce  Gemüse Rösti    Vegane Kürbiscremesuppe 
   Mascarpone Risotto   Mascarpone Risotto   Menüsalat     *** 
   Karottengemüse   Karottengemüse        Haselnusskuchen mit Rahm  
 
Dienstag  Schweins Cordon Bleu  Frischkäse Schnitzel    Crevetten Laksa   *** 
   Petersilen Kartoffeln    Petersilien Kartoffeln    
   Gedünster Lauch   Gedünster Lauch       Fruchtknödel mit Vanillesauce 
    
Mittwoch     Rindfleisch Gehacktes   Soja Gehacktes    Pouletschenkelsteakli   *** 
                     Hörnli     Hörnli    Schupfnudeln    
   Apfelmus und Menüsalat  Apfelmus und Menüsalat  Herbstliches Mischgemüse  Tiroler Cake  
 
Donnerstag Rindfleisch mit roter Thai Currysauce Vegi mit roter Thai Currysauce  Rucolaravioli    Gemüsesuppe mit Grissnockerl 
   Jasmireis    Jasminreis    mit Tomaten und Pinienkernen  *** 
   Broccoli mit Sesam   Broccoli mit Sesam   Menüsalat    Panna Cotta  
 
Freitag        Pouletschenkelsteakli mit Salbeijus Zucchetti gefüllt mit Linsen  Käsequiche oder Apfelwähe  ***  
  Mandel Eblyrisotto   Mandel Eblyrisotto      
  Blumenkohl   Blumenkohl        Griessflammerie mit Mango 
 

Alle Praktikantinnen und Praktikanten, Lernenden sowie Studierenden der verschiedenen Berufsausbildungen in der PUK profitieren von einer                                                                
Vergünstigung von 50% auf den externen Preis auf eine Auswahl von Mahlzeiten und Getränken die Produkte sind mit einem * bezeichnet.                                                                     

Siehe dazu auch den Preisaushang im Restaurant.  


